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Dear Customer,
Thank you for purchasing a Brandt hob.

Our research teams have designed for you a new generation of appliances for pleasurable cooking every
day.

With pure lines and a modern design, your new fits perfectly into your kitchen and is a perfect
combination of easiness of use and cooking performance.

You will also find in the Brandt range a wide selection of ovens, extractor hoods, dishwashers and
refrigerators that you can coordinate with your new Brandt hob.

Of course, constantly concerned with better satisfying your requirements, our consumer department can
answer all your questions and welcomes all your suggestions (details at the end of this booklet).

At the cutting edge of innovation, Brandt contributes to the quality of daily life by giving you constantly
improving products that are simple to use, respect the environment and are well-designed and reliable

BRANDT.
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Using your hob in complete safety

We have designed this hob for private use in homes.

With a view to constantly improving our products, we reserve the right to make any changes to their
technical, program or aesthetic features connected with their technical evolution.
These hobs are exclusively designed for cooking drinks and foodstuffs and contain no asbestos based

components.

We suggest that you should periodically check that there are no objects (glass, paper, etc.) that could
obstruct the air inlet under your induction hob (See fitting)

HOB safety

« A sensor continuously monitors the
temperature of the components of your
hob. The power output by the hob will
automatically be reduced if this
temperature becomes excessive.

. You only have to remove the recipient
from the hob to stop power
instantaneously. Push the "Off" touch
control to turn off the heating zone
completely.

SAUCEPAN safety

Each unit is equipped with a sensor that conti-
nuously

monitors the temperature of the bottom of the
pan, so that overheating is impossible (empty

saucepan, etc.).

METALLIC OBJECT safety

A small object such as a fork, spoon or a ring
placed on your induction hob by itself is not
detected as a pan. The display flashes and there
is no output power.

Residual heat indicator

After intensive use, the cooking zone may remain
hot for several minutes.

The letter “H” is displayed during this period. Do
not touch the zones concerned

Automatic-Stop

Automatic stop is a safety function for your hob. It
starts up automatically if ever you forget to turn off
your cooking.

The letter AS is displayed for the heating zone
concerned and the hob will bleep for about 2 mi-
nutes. The AS will continue to be displayed until
any control of the zone in question is touched. The
hob will then bleep twice to confirm your action.

Power consumed The heating zone
goes out automatically

after

8 hours
2 hours
1 hour

Between 1....7
Between 8....11
Between 11....Max|

A gf your hob is placed above your oven (see "Choice of Installation") thermal
protectors prevent it being used when the oven is being pyro-cleaned.

3
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Your induction hob in complete safety

Induced currents

The principles of induction

When your induction hob is switched on and a
heating power has been selected, the electronic
circuits produce induced currents that
instantaneously heat the bottom of the pan that
transfers this heat to the food.

Thus cooking takes place with practically no ener-
gy loss between the induction hob and the food.

Induction'coil  Electronic circuit d

For the attention of wearers of pacemakers or other active
implants:

The hob complies with all current standards on electromagnetic interference.

Your induction hob is therefore perfectly in keeping with legal requirements (89/336/CEE directives). It
is designed not to create interference on any other electrical apparatus being used on condition that the
apparatus in question also complies with this legislation.

Your induction hob generates short-range magnetic fields.

To avoid any interference between your induction hob and a pacemaker, the latter must be designed to
comply with relevant regulations.

In this respect, we can only guarantee our own product conformity. Please consult the pacemaker
manufacturer or your doctor concerning its conformity or any possible incompatibility.

/\ If a crack appears in the glass surface, disconnect the appliance immediately to avoid
any risk of electric shock. For disconnecting, remove the fuses or use the cutout switch.
Do not re-use your hob until the glass surface has been changed.

/N Your hob must never be used as a storage space for any products whatsoever.

/\ When cooking never use aluminium foil and never place products wrapped in aluminium
foil or products deep-frozen in aluminium packs on the hob.
The aluminium will melt and damage your appliance irreparably.

o
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containers

You probably already have some suitable pans.

Your induction hob is able to recognize most
types of recipients.

Recipient test: Place your recipient on a ring, for
example at

position 4; you know that your recipient is com-
patible if the display does not flash, but if it does
flash then you cannot use this recipient for in-
duction cooking.You can also test it with a ma-
gnet: if the magnet "sticks" to the recipient,
then you can use it for induction cooking.
Recipients compatible with induction are:

« recipients made of enamel coated steel with or
without a non-stick coating.

e cast iron recipients with or without enamel
coated base.

An enamelled coated base will prevent the glass
top of your hob from getting scratched.

o stainless steel recipients designed for
induction cooking.

Most stainless steel recipients (saucepans,
stewpans, frying recipients, deep frying
recipients, etc.) are suitable for induction

cooking if they pass the recipient test.

¢ aluminium pans with special base.

recipients which do not have a flat base may be
suitable, however they must not be deformed
too badly.

ss

Choose a recipient marked with the

logo on its base or packaging to be sure that it is
perfectly suitable for use on your induction hob
under normal conditions of use.

A list of utensils is supplied with these
instructions to help you make your choice.

¢ Note

Glass, ceramic, earthenware recipients,
aluminium pans (without a special base) and
copper

recipients, and some non-magnetic stainless
steel recipients are incompatible with induction
cooking. You will be informed by the flashing
display.

You should choose recipients with a
thick flat base for uniform cooking
(heat is better distributed).

Using the cooking zones according to the recipient

Multi recipients / \

@ 28 cm

This 28 cm cooking zone:

- Automatically adapts to the recipient.
- Delivers optimal power.

- Provides excellent heat distribution.

Multi-service zone For small pans

Q
—
o
0
=

| g / <® 16 cm>
/\ iSlow  cooking

- Supplies an even cooking temperature and E(sauces, creams...).

consequently you can prepare wide pancakes, large

fish etc..., or large quantities of small pieces, they :Preparing  small

© 0000000000000 0000000000000000000000000000000000

ill all ked in th . squantities or
will all be cooked in the same way b&% Hndividual
*portions...
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Installing your hob in complete safety

Above an oven of the same

Above a cupboard or drawer unit
make

SN BN S

Ensure that the unit crossbar does not block the air
passage, make a bevel if necessary.

Oven in the HIGH or LOW position

mini 4 mm

R4
mini 40 cm2 0 0
For example 8 x 5cm

mini 40 cm2 ]

3 When several heating zones are used
simultaneously over long periods of time, or in
hot climatic conditions, we recommend that
openings be made in the side of the unit near
the air escape to allow the hot air to be
evacuated more easily.

Above an oven of a different make

Oven in the LOW position

I

ini 4 mm
~

Compulsory R 0

isolation kit available 0

from the after-sales
service 75X1652

——

Your induction hob must always be adequately ventilated.

Make sure that the air inlet through the fan grid at the back is not obstructed.

If these recommendations are not adhered to, the hob may overheat, switch into the "safety" position
and stop temporarily (F7 or a series of small lines can be seen on the display)

The hob must not be fitted above a washing machine, a refrigerator or a deep-freeze.

6
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Installing your hob in complete safety

L A seal exists for preventing any
F|tt| ng humidity getting under the hob.
-Stick the seal under the rim of
the hob and lower the hob into
position on the worktop.

-This seal is supplied in the
sachet; stick it in place beneath
the hob.

.

" 55,5-74,5*

L

Fix the clips into position

e . . . (supplied in the sachet).
K2 N dimensions in cm
*for 60-80 hob A C
The unit must be installed so that the mains plug is easily
accessible.
Connection

These hobs are delivered with type H 05 VVF power cable (1.5mm?2) with 3/5 conductors (including a
green/yellow earth wire), which must be connected to the power supply via a plug that complies with
publication CEI 83 or an all-pole cut-out unit with contacts that open by at least 3mm.

If the cable is damaged, it must be replaced by the manufacturers, their After Sales Service or another
similarly qualified person for avoiding any possible risk of accident.

When the power is switched on, or after a long power failure, a light
code appears on the control panel. This disappears automatically after

about 30 seconds or as soon as any touch control is touched on the
panel. This is normal, as the display is for use by the after-sales service when required. The user must not
take this into account under any circumstances.If the unit has a 3 phase 400 V2N connection, and is not
working correctly, check that the neutral wire is correctly connected. This precaution should also be taken
for all your other electronic apparatus.

- 230 V monophase - 400 V 2N three-phase
fuse 32/16 Amp fuse: 16 Amp
Green/yellow
Green/yellow brown

Blue

Blue

y brown
’\I\Black Separate the 2 phase wires

lack

2 Neutral e —
= Phase 1 =

= N
©
9 £ L1 and I._2 before ‘3 % £
5 ] connecting ? g =
o w 4 o w
L O N Ll L2
7
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What your hob looks like?

@23 cm
50 W to 3200

/\ éwmzsoo

Q 18 cm
OW“E&’ Wto 280
TI 216 <::T\\C)®M)
’ TN

@ 18 cm

ol

@23 cm @23 cm
50Wt03200W 50 W to 3200 W
\\/ g(Z) 16 cm )N \/

Wt02200
-~ —0O—
a—s00s w2008 — "
<<:Z§>®<Dv
TI 282
8
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Using your hob in all simplicity

Start/Stop

A beep and a flashing 0 show that the zone
concerned has been lighted.

You can then choose the desired power.

If you do not set the power, the cooking zone
will turn itself off automatically.

Setting manual power

(®) soft setting 6 = SIMMERING

power setting 10 = COOKING

D

flax  mMaximum setting
—

=3

=BOILING

/N The two zones located on the same side
have a total power of 3600 W, which is
divided up automatically between them.

This implies, for example, that using maximum «
power in one zone will lead to the other zone'ss
power being reduced automatically which will bes
shown on the power display. .

Setting the timer*
0\
0.2

- HA

Operates when cooking zones concerned are
working. You can modify cooking times and

any time.
/m\
&£ 0

50 °°

—~ ~
-0 .

To stop the beep press any

control key in the cooking zone concerned. It will

stop by default after about 1 minute.

manual stopping

automatic stopping

*depending on the model

Child safety o
R
oot <®/_m4 sec
/

Controls can be locked:

- Either when turned off (cleaning)

- Or during use (the operations in progress continue
and the settings displayed stay active).

However when in the locked position, the "STOP"
touch control has priority and cuts off the power to
the oven.The display turns off after a few seconds.
It can be reactivated by touching any touch control.

Unlocked vee?
o=
<O gt
‘—\/Lﬁ, 4 sec
9
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Preserving and maintaining your hob

® You must:

Avoid any shocks with recipients:
The glass surface is highly resistant but not un-
breakable.

Avoid rubbing with recipients. as in time this
will deteriorate the markings on the top of your
ceramic hob.

Avoid using recipients with rough or dinted
bases:

They may hold and transport matter liable to
stain or scratch the hob.

Any such faults, which are not the cause of
breakdowns nor make the hob impossible
to use, are not

included in the guarantee conditions.

Place your recipient in the middle of the
heating zone.

® You must not

Leave metal cooking utensils, knives and forks,
or metal objects on the hob. They will get hot if
left close to any heating zone that is in use.
Store MAINTENANCE Or INFLAMMABLE
products in the cupboard under your hob.
Leave an empty recipient on a heating
Zone.

Heat up a dlosed can. It may burst; this
recommendation applies to all methods of
cooking.

Put the pans on your frame or plate
(depending on the model)

Preheat at maximum temperature when using
recipients with

non-stick inside surfaces (Teflon type). Use very
little or no fat at all.

The maximum heating position is for boiling and
frying only.

It is very easy to clean your countertop hob, especially if you follow these few

recommendations:

TYPE OF STAIN

WHAT TO DO

ACCESSORIES
EMPLOYED

Minor

Accumulated burnt-on
stains

Rings and traces of
limescale
Burnt-on stains following

sugar spillage, melted
aluminium or plastic.

Soak the area to be cleaned with hot water, then
wipe it.

Soak the area to be cleaned with hot water, use a special
ceramic hob scraper to remove the worst, finish off with the
rough side of a cleaning sponge, then wipe it clean.

Apply hot white spirit vinegar on the stain, leave to
act then wipe off with a soft cloth.- Use a
commercial cleaner.

- Apply a special ceramic hob cleaner on the
surface, preferably one which contains silicone
(protective action).

powder

abrasive-backed sponge

cream
10

o

Cleaning sponges

Cleaning sponges
special ceramic hob
scraper

Special ceramic hob
cleaning paste

Special ceramic
hob cleaner

ordinary sponge or special
sponge for delicate items
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Minor troubleshooting

You have doubts about whether your hob is working correctly .... ...... this does not

necessarily mean there is a breakdown. Nevertheless, check the following points

IF YOU REALIZE THAT POSSIBLE WHAT SHOULD
CAUSES YOU DO?

When you switch on, the display lights up

The hob is working normally

NOTHING: see chapter Remarks on
connections

When you switch on, the fuse blows

Your hob is connected incorrectly

When you switch on, only one side of the hob
works

Your hob is connected incorrectly

Check the connection and make sure it
complies with requirements.

The fan keeps going for a few minutes after the hob
has been switched off

The electronics are cooling down

This is normal.

The hob doesn't work. The display lights don't
come on

The apparatus is not under power.
There is a power or connection problem.

The hob has stopped during use and is giving out a
bleep every ten secondsanda == (or F7 ) ap-
pears on the display.

Something has overflowed and or an
object is touching the control panel.

A series of little = (or F7 ) appears

Electronic circuits have overheated.

The hob does not work, another message is
shown,

The electronic circuit is working badly.

The pilot lights in the control panel continue to flash
even after the cooking zone has been turned on.

The saucepan you use is unsuitable for
induction cooking or its diameter is
under 12 cm. (10 cm on the 160 mm
Z0ne).

The pans make a noise during cooking

This comes from vibrations made by
energy going from the hob to the pan.

The hob gives off a smell when first used for
cooking

Inspect the fuses and the cut-out
switch.

Clean the hob or remove the object in
question and start cooking again.

See "Fitting your hob",

Call the After Sales Service

See containers.

Under high power this phenomenon is
normal with certain types of pans. There
is no danger for the hob.

A new apparatus

Use each heating zone for Y2 hour
with a pan full of water.

If the slightest break or crack appears in the ceramic glass surface, disconnect the
unit immediately and contact your After Sales Service.

1"

o
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tout au long de la notice,

é vous signale les
consignes de sécurité,

vous signale les
conseils et les astuces
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Cheére Cliente, Cher Client,
Vous venez d'acquérir une table BRANDT et nous vous en remercions.

Nos équipes de recherche ont congu pour vous une nouvelle génération d'appareils
pour cuisiner chaque jour avec plaisir.

Avec des lignes pures et une esthétique moderne, votre nouvelle table BRANDT
s'intégre harmonieusement dans votre cuisine et allie parfaitement facilité d'utilisation
et performances de cuisson.

Vous trouverez également dans la gamme des produits Brandt, un vaste choix de fours,
de hottes aspirantes, de lave-vaisselle et de réfrigérateurs intégrables, que vous
pourrez coordonner a votre nouvelle table BRANDT.

Bien entendu, dans un souci permanent de satisfaire au mieux vos exigences vis a vis
de nos produits, notre service consommateurs est a votre disposition et a votre écoute
pour répondre a toutes vos questions ou suggestions (coordonnées a la fin de ce
livret).

A la pointe de l'innovation, Brandt contribue ainsi a I'amélioration de la qualité de la vie
quotidienne en vous apportant des produits toujours plus performants, simples
d'utilisation, respectueux de I'environnement, esthétiques et fiables.

La Marque BRANDT.

14
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Votre table en toute sécurité

Nous avons congu cette table de cuisson pour une utilisation par des particuliers dans un lieu
d’habitation.

Dans le souci d'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons le droit d'apporter a
leurs caractéristiques techniques, fonctionnelles ou esthétiques toutes modifications liées a I'évolution
technique.

Ces tables de cuisson destinées exclusivement a la cuisson des boissons et denrées alimentaires ne
contiennent aucun composant a base d’amiante.

Nous vous invitons a vérifier périodiquement qu'il n'y ait pas d’objets (torchon, papier, ...) qui risquent
d'obstruer I'entrée d‘air située sous votre table (voir encastrement).

Sécurité TABLE

e Un capteur surveille en permanence la
température des composants de votre table. Si
cette température devient excessive, la
puissance délivrée par la table en sera diminuée
automatiquement.

Indicateur de chaleur résiduelle

Aprés une utilisation intensive, la zone de cuisson
peut rester chaude quelques minutes.

Un “H” s'affiche durant cette période. Evitez alors
de toucher les zones concernées

e Le retrait du récipient de la table suffit a
stopper instantanément la puissance sur votre
table. Il vous restera a appuyer sur la touche
“arrét” pour arréter définitivement la zone de

Automatic-Stop

Automatic-stop est une fonction de sécurité de
votre table.

Cuisson Elle se met automatiquement en marche si I'utili-
sateur oublie d'éteindre sa préparation en cours :
Securite CASSEROLE Puissance utilisée le foyer s'éteind

Chaque zone de cuisson est équipée d'un automatiquement au

capteur qui surveille en permanence la bout de

température du fond de récipient, ainsi aucun comprise entre 1....7 8 heures

risque de surchauffe (casserole vide...). entre 8....11 2 heures
entre 11....Max 1 heure

Sécurité OBJET METALLIQUE

Un objet de petites dimensions comme : une
petite casserole, une fourchette, une cuillére ou
encore une bague..., posé seul sur la table,
n'est pas détecté comme un récipient.
L'affichage clignote et aucune puissance n'est
délivrée.

L'affichage de la zone de chauffe concernée in-
dique AS et un “bip” sonore est émis pendant 2
minutes environ. Cette affichage AS restera visible
tant que vous n’aurez pas appuyé sur une touche
quelconque du foyer concerné, un double bip sono-
re confirmera votre manoeuvre.

/\ Si votre four est situé sous votre table de cuisson (voir possibilités d’encastrement ) les
sécurités thermiques de la table interdisent I'utilisation simultanée de celle-ci et du

four en mode pyrolyse.

o
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Votre table en toute sécurité

courants induit:

Principe de I'induction

A la mise en marche, dés qu’une puissance est
sélectionnée, les circuits électroniques
produisent des courants induits qui chauffent
instantanément le fond du récipient qui céde
cette chaleur aux aliments.

Ainsi, la cuisson s'effectue pratiquement sans
perte d'énergie entre la table et les aliments.

Inducteur circuits électroniques  —>

tI-_\fl'attention des porteurs de stimulateurs cardiaques et implants ac-
IS =

Le fonctionnement de la table est conforme aux normes de perturbations électromagnétiques en
vigueur.

Votre table de cuisson a induction répond ainsi parfaitement aux exigences légales (directives
89/336/CEE). Elle est congue pour ne pas géner le fonctionnement des autres appareils électriques dans
la mesure ol ceux-ci respectent cette méme réglementation.

Votre table a induction génére des champs magnétiques dans son trés proche environnement.

Pour qu'il n'y ait pas d'interférences entre votre table de cuisson et un stimulateur cardiaque, il faut que
ce dernier soit concu en conformité avec la réglementation qui le concerne.

A cet égard, nous ne pouvons vous garantir que la seule conformité de notre propre produit. En ce qui
concerne la conformité du stimulateur cardiaque ou d’éventuelles incompatibilités, vous pouvez vous
renseigner aupres de son fabricant ou votre médecin traitant.

/\ Si une félure dans la surface du verre apparaissait, déconnectez immédiatement
I'appareil , pour éviter un risque de choc électrique.
Pour cela enlevez les fusibles ou actionnez le disjoncteur
Ne plus utiliser votre table avant changement du dessus verre.

/\ Latable ne doit pas servir a entreposer quoi que ce soit.

/\ Pourla cuisson, n'utilisez jamais de feuille de papier d’aluminium, ou ne placez jamais
directement sur la table des produits emballés avec de I'aluminium ou produit congelé en
barquette aluminium.

L'aluminium fondrait et endommagerait définitivement votre appareil.

16
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Casserolerie

Vous possédez sans doute déja des récipients
adaptés.

Votre table a induction est capable de
reconnaitre la plupart des récipients.

Test récipient : poser votre récipient sur une
zone de chauffe en puissance 4, si I'afficheur
reste fixe votre récipient est compatible, s'il
clignote votre récipient n’est pas utilisable en
induction.

Vous pouvez aussi vous servir d’'un aimant,

s'il « accroche » le fond du récipient, celui-ci est
compatible avec I'induction.

Les récipients compatible induction sont :

e récipients en acier émaillé avec ou sans
revétement antiadhérent.

« récipients en fonte avec ou sans fond émaillé.

Un fond émaillé évite de rayer le dessus verre de
votre table.

o récipients en inox adaptés a l'induction.

La plupart des récipients inox conviennent s'il
répondent au test récipient. (casseroles, faitout,
poéle, friteuse..)

 récipients en aluminium a fond spécial.

Les récipients dont le fond n'est pas plan
peuvent fonctionner mais il faut cependant que
celui-ci ne soit pas trop déformé

En choisissant un récipient possédant le

logo sur son fond ou sur son emballage,
vous serez assurés de sa parfaite compatibilité
avec votre table dans des conditions normales
d'utilisation.

Pour vous aider a choisir, une liste d’'ustensiles
vous est fournie avec cette notice.

e Nota

Les récipients en verre, en céramique ou en
terre, en aluminium (sans fond spécial) ou en
cuivre, certains inox non magnétiques sont
incompatibles avec la cuisson par induction,
I'afficheur clignotera pour vous le signaler.

Vous choisirez des articles a fond épais et plats,
qui assurent une cuisson plus homogeéne (la
chaleur y est mieux répartie) .

Utilisez les zones de cuisson en fonction des récipients (suivant modele)

multi récipients / \

@ 28 cm

Cette zone de cuisson de 28 cm :

- S’adapte automatiquement au récipient.

- Délivre la puissance optimale.

- Restitue une excellente répartition de chaleur .

- Fournie une température de cuisson homogene et
par conséquent vous pouvez y préparer aussi bien
des crépes de grands diamétres, des poissons de
grandes tailles etc.., ou des grandes quantités de
petites piéces , ceux-ci seront cuits de maniére

uniforme

17

:petites quantitées
sou portions
sindividuelles...
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: @18cm | i
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Installez votre table en toute sécurité

u dessus d’'un meuble avec
porte ou tiroir
—N\

N W

S'assurer que la traverse du meuble ne bloque pas le
passage d‘air, au besoin pratiquez un biseau

Au dessus d'un four de méme
marque

Four en position HAUTE ou BASSE

s mini 4 mm
mini 40 cm2 0 0
Pa[ exemple 8 x 5cm

— \\\

mini 40 cm2 ]

Dans le cas d’‘une utilisation prolongée de
plusieurs foyers en simultané ou d'utilisation en
période chaude, nous vous recommandons de
pratiquer des ouvertures latérales sur les cotés
du meuble a I'avant pour permettre une
meilleure évacuation de I'air chaud.

-

Au dessus d’un four d’une autre
marque

Four en position BASSE

,i mini 5 cm \:S;?\\

[ ini 4 mm
~
E Kit d'isolation A 0
N obligatoire 0
. disponible en SAV
75X1652

® 00 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Dans tous les cas votre table a induction a besoin d’'une bonne aération.

Veillez a ce que I'entrée d'air par la grille du ventilateur a l'arriére reste bien dégagée.

Le non respect de ces conseils d'installations, peut engendrer une surchauffe de la table qui se mettrait
alors en” sécurité” arrét momentanée de la table (F7 ou une série de petits traits sont alors visible sur
I'afficheur)

La table ne doit pas étre installée au dessus d'un lave-linge, d'un réfrigérateur ou d'un congélateur.

18
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Installez votre table en toute sécurité
Encastrement

Un joint garantit I'étanchéité
avec le plan de travail.

-Ce joint est collé sous votre
table, insérez directement la
table dans la découpe.

-Ce joint est fourni dans la
pochette, collez celui-ci sous
la table .

58-77* T~ —~—_ 51

e

Fixez les clips sur la table

o
K /}7’})/'

* pour table de 60-80 B

“(\((\

Cotes en cm

L'appareil doit étre placé de maniere a ce que la fiche de
prise de courant soit accessible

Branchement

Ces tables doivent étre branchées sur le réseau par I'intermédiaire d’une prise de courant conforme a la
publication CEI 83 ou d’un dispositif a coupure omnipolaire ayant une distance d’ouverture des contacts
d’au moins 3 mm.
Si le cable est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son SAV, une personne de qualification
similaire afin d’éviter un danger
A la mise sous tension de votre table, ou aprés une coupure de courant prolongée, un codage lumineux
apparait sur le clavier de commande. 1l disparait automatiquement au bout de 30 secondes environ, ou
dés le premier appui sur une touche quelconque du clavier. Cet affichage est normal et réservé le cas
échéant a votre service aprés vente. En aucun cas l'utilisateur de la table ne doit en tenir compte.
Lors d'un branchement 400 V2N triphasé, en cas de dysfonctionnement de votre table vérifier que le fil
neutre est bien connecté.
; - 400 V 2N triphasé
- 230 V. monop hf':se fusible : 16 ampéres
fusible : 32 amperes
Ve? / jaune

Vert / jaune Marron
Bleu
Bleu
Marron oir
Noir
[} , . o = o
= 9 o Séparer les 2 fils de § e 9 o
R E phase L1, L2 avant a & 2 o
z e branchement z e o F
N L O N Ll L2 ¢
19
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Utilisez votre table en toute simplicité

 @23cm @ 18 cm
50 W a 3200 V\b W 3 2800
t6cm Séasc\m)w
OWSZOW 5o
@X;;\é T—>006 @jﬂ\

TI 216

@ -_=0 OB

@ 18 cm

;

/7N

/\

@23 cm @23 cm
50 W a 3200 50 W a 3200
\\/ @ 16 cmz \\/
W a 2200 W
o~ / e —0O—
T POOE T 008 Brandt 6 _ +
T FTOOE6
TI 282
20
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Utilisez votre table en toute simplicité

Mise en marche Arrét

Un bip et un 0 clignotant signale que la zone
concernée est allumée.

Vous pouvez alors choisir la puissance désirée.
Sans demande de puissance de votre part la
zone de cuisson s'éteindra automatiquement.

Réglage de puissance

(®) réglage doux 6 = MIJOTAGE

réglage vif 10 = CUISSON

(= réglage maxi 77 EBuLLITION

Les 2 foyers situés du méme coOté,

disposent d’une puissance totale de
3600W répartie automatiquement entre le
foyer avant et le foyer arriere.
Cela implique par exemple que I'utilisation en
puissance maximale de l'un des foyers entraine
une auto-limitation de l'autre visible par les
afficheurs de puissance.

© 000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Réglage de minuterie

Fonctionne quand les zones de cm

concernées sont en marche.Vous pouvez
modifier a tout instant la durée de la cuisson

/®\
arrét manuel — 0 +
N\
L\
/®\
arrét automatique — O +

Pour arréter ce bip, appuyez sur n’importe quelle
touche de commande de la zone de cuisson
concernée, a défaut il s'arrétera au bout de 1mn
environ.

Sécurité enfant 0

verrouillage

Les commandes peuvent étre verrouillées :

- soit a l'arrét (nettoyage)

- soit pendant l'utilisation (les opérations en cours
subsistent et les réglages affichés restent actifs).
Toutefois en position verrouillée, pour des raisons
de sécurité, la touche “arrét” est prioritaire et coupe
I'alimentation du foyer.

La clef lumineuse s'éteind au bout de quelques se-
condes. Toute action sur les touches réactive I'affi-
chage du 0 lumineux.

Déverrouillage R

o= o~
A |/
’—\/L73,4sec

21
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Comment préserver et entretenir votre table

« Vous devez

Eviter les chocs avec les récipients:
La surface verre est trés résistante, mais n'est
toutefois pas incassable.

Eviter les frottements de récipients qui
peuvent a la longue générer une dégradation du
décor sur le dessus vitrocéramique.

Eviter les récipients a fonds rugueux ou
bosselés :

Ils peuvent retenir et transporter des matieres
qui provoqueront des taches ou des rayures sur
la table.

Ces défauts qui n’entrainent pas un non
fonctionnement ou une inaptitude a
I'usage, n’entrent pas dans le cadre de la
garantie.

Centrer votre récipient sur la zone de cuisson.

« Vous ne devez pas

Laisser des ustensiles de cuisson en métal,
des couverts, couteaux et objets métalliques sur
la table. IIs peuvent s'échauffer s'ils sont au
voisinage d'une zone de cuisson en
fonctionnement.

Ranger dans le meuble situé sous votre table de
cuisson, vos produits d’ENTRETIEN OU INFLAMMABLES.
Laisser un récipient vide sur une zone de
chauffe.

Chauffer une boite de conserve fermée, elle
risque d’éclater, cette précaution est valable bien
s{r pour tout mode de cuisson.

Mettre des casseroles sur votre cadre ou enjoli-
veur (suivant modéle)

Préchauffer sur la position maximum, quand
vous utilisez un récipient avec un revétement
intérieur anti-adhérent (type téflon) sans apport
ou avec trés peu de matiére grasse.

La position maximum est réservée pour
I’ébulition et les fritures.

Votre table se nettoie facilement, pour vous aider voici quelques conseils :

TYPES DE SALISSURES COMMENT PROCEDER PRODUITS
ACCESSOIRES A
UTILISER
PN Bien détremper la zone a nettoyer avec de I'eau chaude, .
Légéres Eponges sanitaires

Accumulation de salissures
recuites

Auréoles et traces de
calcaire

Incrustations suite au
débordements de sucres,

puis essuyer.

Bien détremper la zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
utiliser un racloir spécial verre pour dégrossir, finir avec le
coté grattoir d'une éponge sanitaire,puis essuyer.

- Appliquer du vinaigre d’alcool blanc chaud sur la
salissure, laisser agir, essuyer avec un chiffon doux
- Utiliser un produit du commerce

- Appliquer sur la surface un produit spécial verre

vitrocéramique, de préférence comportant du silicone (effet

Eponges sanitaires
racloir spécial verre

Pate
spécial verre
vitrocéramique

Produit spécial verre
vitrocéramique

éponge sanitaire

aluminium, ou plastique fondu protecteur)
oudre éponge abrasive .
créme
22
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Petites pannes et remedes

Vous avez un doute sur le bon fonctionnement de votre table ....

...... ceci ne signifie pas

forcément qu'il y a une panne. Dans tous les cas, vérifiez les points suivants

VOUS CONSTATEZ LES CAUSES QUE FAUT-IL
QUE... POSSIBLES FAIRE ?

A la mise en service un affichage lumineux appa-
rait

Fonctionnement normal

RIEN : voir chapitre
remarques raccordement.

A la mise en service, votre installation disjoncte.

Le branchement de votre table est dé-
fectueux.

A la mise en service un seul cté de votre table
fonctionne.

Le branchement de votre table est dé-
fectueux.

Vérifiez votre raccordement ou la
conformité du branchement.

La ventilation continue quelques minutes aprés
larrét de votre table.

Refroidissement de Iélectronique.

Clest normal

La table ne fonctionne pas. Les afficheurs lumi-
neux sur le clavier restent éteints.

L'appareil n'est pas alimenté. L alimenta-

tion ou le raccordement est défectueux.

La table s'est arrétée de fonctionner en cours
d'utilisation et elle émet un "BIP” toutes fes 10 se-
condes environ et un == ou F7 saffichent.

- Il'y a eu un débordement ou un objet
encombre le clavier de commande

Une série de petits == ou F7 saffichent

Les circuits €lectroniques se sont
échauffés.

La table ne fonctionne pas, un autre message
saffiche.

Le circuit électronique fonctionne mal.

Aprés avoir mis en fonctionnement une zone de
chauffe, les voyants lumineux du clavier continuent
de clignoter.

Le récipient que vous utilisez n'est pas
adapté a la cuisson par induction ou est
d'un diamétre inférieur a 12 cm (10cm
sur foyer 160)

Les casseroles font du bruit lors de la cuisson

C'est une vibration due au passage de
I€nergie de la table vers le récipient

Inspectez les fusibles et le disjoncteur
électrique.

Nettoyez ou enlevez l'objet et relancez
la cuisson.

Voir encastrement de votre table

Faites appel au Service Aprés-Vente.

Voir casserolerie

A forte puissance ce phénoméne est
normal avec certains types de casse-
roles.il n'y a aucun danger pour la table

La table dégage une odeur lors des premiéres cuis-
sons

Appareil neuf

Faire chauffer chaque foyer pen-
dant 1/2 heure avec une casserole
pleine d’eau

En cas de rupture, félure ou fissure, méme légére de la plaque vitrocéramique,

débranchez immédiatement I'appareil et contactez le Service Aprés-Vente.

23
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0 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Cara cliente, caro cliente,
Acabou de adquirir uma placa BRANDT pelo que Ihe agradecemos.

As nossas equipas de pesquisa conceberam para si uma nova geracdo de aparelhos
para poder cozinhar todos os dias com gosto.

Com linhas puras e uma estética moderna, a sua nova placa BRANDT integra-se
harmoniosamente na sua cozinha e alia perfeitamente facilidade de utilizagdo e bons
resultados de cozedura.

Encontrara igualmente na gama de produtos Brandt, uma grande escolha de fornos, de
aspiradores de fumo, de lava-loicas e de frigorificos integraveis que podera combinar
com a sua nova placa BRANDT.

Evidentemente, com a preocupagdo permanente de satisfazer o melhor possivel as
exigéncias relativas aos nossos produtos, o nosso servico de consumidores esta a sua
disposicdo e a sua escuta para responder a todas as suas perguntas ou atender as suas
sugestles (morada no fim deste manual).

Na ponta da inovacdo, Brandt contribui assim para a melhoria da qualidade do seu
quotidiano fornecendo-lhe produtos cada vez mais eficazes, de utilizagdo facil, que
protegem o ambiente e que sdo estéticos e fidveis.

A Marca BRANDT.

26
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A sua mesa em total seguranca

Concebemos esta mesa de cozedura para ser utilizada por particulares em locais de habitagdo
Com a preocupagao de aperfeigoar constantemente o desempenho dos nossos produtos, reservamo-
nos o direito de modificar s suas caracteristicas técnicas, funcionais ou estéticas que dependem da

evolugdo da técnica.

Estas mesas de cozedura destinam-se exdusivamente a cozedura de bebidas e géneros alimenticios e ndo contém

nenhum componente a base de amianto.

Aconselhamo-lo a verificar periodicamente se nenhum objecto (pano, papel, etc.) esta em posicdo de obstruir a
entrada de ar situada por debaixo da sua mesa (ver encastramento).

Dispositivo de segurancga MESA

e Um detector controla em permanéncia a
temperatura dos componentes da sua mesa. Se esta
temperatura aumenta excessivamente, a poténcia
fomecida & mesa sera reduzida automaticamente.

e A retirada do recipiente da mesa é suficiente
para interromper instantaneamente a
alimentagdo energética da sua mesa. Basta
carregar na tecla "paragem" para interromper
definitivamente a zona de cozedura.

Dispositivo de seguranca RECIPIENTE
Cada zona de cozedura estd equipada com um
detector que controla em permanéncia a
temperatura do fundo do recipiente, deste modo
elimina-se o risco de sobreaquecimento.
(cagarola vazia, etc.)..

Dispositivo de seguranca OBJECTO
METALICO Seguranea

Um objedo de pequenas dimensdes como ssja um garfo, uma
aohher ou mesmo um ane), o qual tenha sido pousado sobre a
mesa é detectado e identificado como diferente de um
redpiente. O visor luminoso acende por intermiténcia e a
poténcia forecida € cortada.

Indicador de calor residual

Ap6s uma utilizagdo intensiva, a zona de cozedura
pode conservar-se quente durante alguns
minutos. Um “H” aparece no mostrador durante
este periodo. Evite tocar nas zonas abrangidas.

Automatic-stop

A automatic-stop € uma fungdo de seguranca da sua
placa. PGe-se automaticamente em funcionamento se
o utilizador se esquecer de apagar a cozedura em cur-
so:

Poténcia utilizada O disco apaga
se automaticamente ao fim de
Compreendida entre 1.e.7 8 horas
entre 8.e..11 2 horas
entre 11.e.Max 1 hora

O mostrador luminoso da zona de aquecimento abran-
gida indica um AS e um sinal sonoro é emitido duran-
te, aproximadamente, 2 minutos. A visualizacao do AS
mantém-se visivel enquanto ndo se carregar numa das
teclas do disco abrangido, um duplo sinal sonoro
confirmara esta manobra.

/\ Se o seu forno esta situado sobre a sua mesa de cozedura (ver possibilidades de
encastramento) os dispositivos de seguranca térmica da mesa impedem a utilizacdo da
mesa em simultaneo com o forno, em modo pirolise.
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A sua mesa em total seguranca

Correntes induzidas

Principio de induggo

Depois de se ter ligado a mesa, assim que se
selecciona uma poténcia, os circuitos
electronicos produzem correntes induzidas que
aquecem o recipiente o qual passa este calor
para os alimentos.

Assim, a cozedura efectua-se praticamente
sem perda de energia entre a mesa e os
alimentos.

Indutor circuitos electrénicos  —>

Rc%comendagéo para os portadores de estimuladores cardiacos e de implantes
activos:

0O funcionamento da mesa é conforme as normas em vigor relativas as perturbagdes electromagnéticas.

A sua mesa de cozedura por indugdo cumpre pois, perfeitamente, com as exigéncias legais (directivas
89/336/CEE). Ela foi concebida para ndo interferir no funcionamento de outros aparelhos eléctricos na medida
em que estes cumpram com a mesma regulamentagdo.

A sua mesa de indugdo induz campos magnéticos nas suas proximidades.

Para que ndo existam interferéncias entre a sua mesa de cozedura e um estimulador cardiaco, é
necessario que este tenha sido concebido em conformidade com a regulamentacdo respectiva.

A este respeito, sé Ihe podemos garantir a conformidade do nosso préprio produto. No que diz respeito
a conformidade do estimulador cardiaco, ou as eventuais incompatibilidades, deve informa-se junto do
seu fabricante ou do seu médico de familia.

/\ Se aparecer uma fenda na superficie do vidro da sua mesa, desligue imediatamente o
aparelho para evitar o risco de choque eléctrico.
Para este efeito retire os fusiveis ou corte o disjuntor.
Nao volte a utilizar a sua mesa antes de ter mudado o vidro.

/\ A mesa ndo deve ser utilizada para pousar seja o que for.

/\ Néo utilize nunca papel de aluminio para cozer os alimentos, nem pouse directamente
sobre a mesa produtos embalados com papel de aluminio ou produtos congelados em caixas
de aluminio.

0 aluminio derreteria danificando definitivamente o seu aparelho.

28
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Acessorios

Certamente ja possui recipientes adaptados.

A sua mesa de inducdo é capaz de identificar a
maior parte dos recipientes exi

Teste recipiente: coloque o recipiente sobre uma zo-
na de aquedimento a poténcia 4, se o indicador lu-
minoso permanece aceso fixamente o seu reci-
piente € compativel, se o indicador acende por inter-
miténcia o seu recipiente ndo é utilizavel em coze-
dura por indugdo.

Também pode utilizar um iman, se este "pega" ao reci-
piente é porque o recipiente é compativel com o modo
de cozedura por indugdo.0s recipientes com-
pativeis com a indugdo sdo:

« recipientes de ago esmaltado com ou sem re-
vestimento anti-adesivo.

« recipientes de ferro fundido com ou sem fundo
esmaltado.

O fundo esmaltado evita riscar o tampo de vidro
da sua mesa.

o recipientes de inox adaptados ao modo de
cozedura por indugdo.

A maioria dos recipientes de inox convém se
responderem positivamente ao teste do recipiente
(cacarolas, panelas, frigideiras, fritadeiras,...).

« recipientes de aluminio com fundo especial.

Os recipientes cujo fundo ndo € chato também podem

funcionar mas € necessario que ndo

esteja deformado.

Ao escolher um recipiente marcado com o logétipo
no fundo ou na embalagem, pode estar segu-

ro da sua total compatibilidade com a sua mesa em

condigdes normais de uso.

Para ajuda-lo a escolher, anexamos uma lista de utensi-

lios a este guia.

o Noma

Os redipientes de vidro, de cerdmica ou de barro, de

aluminio sem fundo especial ou de cobre e alguns de

inox ndo magnéticos sdo incompativeis com o modo de

cozedura por indugdo, o indicador luminoso acende por

intermiténcia assinalando esta incompatibilidade.

Deve escolher artigos munidos de fundo espesso e
chato que assegurem uma cozedura homogénea
(nestes o calor reparte-se melhor).

Utilize as zonas de cozedura em funcdo dos recipientes (consoante o modelo)

Recipientes mdiltiplos / \

@ 28 cm
[

Esta zona de cozedura de 28 cm:
- Adapta-se automaticamente ao recipiente.
- Fornece uma poténcia conveniente
- Restitui uma excelente reparticdo do calor.

- Fornece uma temperatura de cozedura
homogénea e, por consequéncia, podem-se
preparar nela crepes de grande didmetro, peixes
grandes, etc., ou grandes quantidades de pegas
pequenas, estas serdo cozidas de maneira

uniforme.

29
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Servigos multiplos Pequenos recipientes
LA <Q) 16 cm>
912....22¢m : \ [

Preparacgdes

@ 23 cm scremosas (molhos,
+doces cremes,...)
C ipreparagdo de

:pequenas
squantidades_ou de

%,Tf% {individuais,...
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Instale a sua mesa com o0 maximo de seguranca

Por cima de um moével com
porta ou gaveta

AR SRS

Certificar-se que a travessa do mdvel ndo tapa a
passagem do ar, se necessario faga uma chanfradura.

Por cima de um forno da
mesma marca da placa

Forno colocado em posicao
ALTA/BAIXA

—N\

mini 4 mm

mini 40 cm2 0 0
PQ[ exemplo 8 x 5 cm

— \\\

mini 40 cm2 ]

Para o caso de utilizagdo prolongada de varios
focos em simultaneo ou de utilizagdo em estacao
quente, recomendamos-lhe que recorte
aberturas laterais sobre a frente do mével para
permitir que a evacuagao do ar quente se faga
com mais facilidade.

Por cima de um forno de outra
marca

Forno colocado em posicao BAIXA

mini 5 clm ’_\w mm
~
Kit de isolamento*

obrigatorio
disponivel em SAV
75x1652

® 00 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Seja qual for o caso, a sua mesa de indugdo necessita de ventilagdo conveniente.

Verifique se a entrada de ar, através da grade do ventilador situado nas costas, esta bem desobstruida.
0O nao cumprimento destes conselhos de instalagao pode engendrar o sobreaquecimento da mesa que
se colocaria em estado de "seguranga" provocando a sua paragem momentanea (uma série de
tracinhos ou F7 aparecem entdo no visor luminoso).

A mesa nao deve ser instalada por cima de uma maquina de lavar a roupa, nem de um refrigerador ou
de um congelador.
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Instale a sua mesa com o maximo de seguranca
Encastre

Uma junta garante a
impermeabilidade em relagdo ao
plano de trabalho.

-Esta junta esta colada sobre a
mesa de cozedura, insira a
mesa directamente no recorte.
-Esta junta encontra-se no
saquinho de plastico que vem
junto na embalagem da mesa.

58-77* T~ ——~—_ 51

Fixe os agrafos fomecidos no
saquinho de plastico

“\'\(\'\
* para mesa de 60-80 A

Cotas em cm

O aparelho deve ser instalado de modo a que a ficha da
tomada de corrente seja acessivel.

Ligacdo
Estas mesas devem ser ligadas a rede por intermédio de uma tomada de corrente conforme a publicacdo

CEI 83 ou através de um dispositivo de corte omnipolar cujos contactos devem possuir uma distancia de

abertura de pelo menos 3 mm.

Se 0 cabo estiver estragado deve ser substituido pelo fabricante, pelo respectivo Servigo de Apds Ven-
da ou por pessoa de qualificacdo similar a fim de evitar acidentes.

Sempre que liga a sua mesa a corrente, ou depois de corte de corrente prolongado, um cddigo lumi-
noso aparece no teclado de comando. Ele desaparece automaticamente passados

aproximadamente 30 segundos, ou assim que se carrega numa tecla qualquer do teclado. Esta indi-
cacdo € normal e reservada, se assim acontecer, ao Servico de Apds Venda. Seja qual for o caso o
utente ndo deve prestar atengdo a esta indicagdo.Quando se liga a mesa a corrente trifasica de 400
V2N, em caso de anomalia verifique se o fio do neutro esta bem conectado. Estas precaugGes também
sao validas para os outros aparelhos electronicos que possui.

- 400 V 2N trifasica

= 230 V monofasica fusivel : 16 amperes

fusivel : 32 amperes

Verde/amarelo
Verde/amarelo Castanho
Azul
Azul
Castanho reto
Preto
,,9_, © separa os 2 fios de fase, ,E_, - N ©
F § 5 L1 e L2, antes de 2 § % =z
< - - efectuar a ligacdo £« v »
N L O N Ll L2 &
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Utilize a sua mesa com toda a facilidade

RSN

" @18 cm

>

VAN

SN
@ 23 cm @ 18 cm
<5° W a 3200 V‘b 5<J Wa 2800)/\/
e i 8\
2200 W s(; cm )N
Sé. e (> W a 2800
TI216 = - 0©°®

o

ES

~
Max
=

@ 23 cm @ 23 cm

50 W a 3200 50 W a 3200

K/ @ 16 cm)) \\/
W a 2200 W

= / —~ _—O—x

T, PO 06 T - P06 G BC —
@ - =06
TI 282
32
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Utilize a sua mesa com toda a facilidade

Botso Iigar/c}esligar
4 i

sonoro

® ®

/

e0cccccccccccccccccccccce

Um sinal sonoro e um 0 assinalam que a zona:
abrangida estd acesa.Pode entdo escolher a:
poténcia pretendida.Sem pedido de poténcia da:
sua parte a zona de cozedura apagar-se-a:
automaticamente. :

Regulacio manual da
poténcia

@ regulagido suave 6 =
COZEDURA LENTA

regulagdo intensa 10 = COZEDURA

P N
. regulacgomaxima '’/ EBULLMON
Max
—

Os 2 focos situados lado a lado dispdem de uma

poténcia total de 3600 W repartida
automaticamente entre o foco dianteiro e o foco
traseiro.
Isto implica, por exemplo, que a utilizacio em poténdia
maxima de um dos focos provoca a redugao
automatica do outro, reducdo que ¢é indicada através
dos visores luminosos de poténcia

0 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

(I}eegeur{]a g0 do programador

— Q.-
Funciona quando as zonas de cozedura ats ahgidas

estao em funcionamento. Pode-se modificar a qualquer
instante a duracdo do tempo de cozedura

— ®\
Paragem manual — 0 +
é X0
s\“,‘)\g,o‘\o
T
Paragem automatica  _ 0 +

Para interromper o sinal sonoro, carregue em qualquer
uma das teclas de comando da zona de cozedura
abrangida, sendo o sinal interromper-se-a sozinho passado
1 minuto aproximadamente.

Seguranca s
para as cfiancas 5 -,3
Bloqueio -

Qi

{\7/]7’73 , 4 segundos

Os comandos podem ser bloqueados:

- quer a paragem (limpeza)

- quer durante a utilizagdo (as operagdes em
funcionamento subsistem e as regulagdes afixadas
mantém-se activas).

Contudo, em posicdo bloqueada, por razdes de
seguranga, a tecla "desligar" é prioritaria e corta a
limentagdo do disco.

A indicagdo luminosa apaga-se ao fim de alguns se-
gundos. Qualquer acgao sobre as teclas torna a acti-
var a visualizagao 0 luminosa.

- (\0(0
Desbloqueio &

/—\
<O Tyt
3, 4 segundos
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Como resguardar e manter a sua placa limpa?

» O que se deve fazer

Evitar os choques com os recipientes:
A superficie de vidro é muito resistente, mas ndo
€ inquebravel.

Evitar rogar os recipientes sobre a mesa pois
com o tempo isto podera produzir a degradacao
da decoragdo aplicada sobre o vidro ceramico.

Evitar o uso de recipientes de fundo rugoso
ou amolgados:

Estes podem reter e transportar matérias que
deixarao
manchas ou riscos sobre a mesa.

Estes defeitos, que nao interferem com o
funcionamento ou a possibilidade de uso,
nao sao cobertos pela garantia.

POr o seu recipiente no centro da zona de
cozedura.

» O que nao se deve fazer

Deixar utensilios de cozinha de metal, talheres, facas
e objectos metdlicos sobre a mesa. Estes podem
aquecer se estiverem situados nas proximidades de
uma zona de cozedura em funcionamento.

Guardar no movel situado por debaixo da mesa de co-
zedura produtos de Limpeza ou INFLAMAVES.

Deixar um redipiente vazio sobre uma zona de
cozedura.

Aquecer uma lata de conservas fechada, esta po-
de explodir. Esta precaucdo € valida evidentemente pa-

ra todos os modos de cozedura.
Por cacarolas sobre o caixilho ou tampao (consoante
0s modelos).

Aquecer previamente em posicdo maxima, quando
se utiliza um recipiente com um revestimento interior
anti-adesivo (tipo téflon) ndo necessitando de
acrescentar gordura ou em que basta por uma
pequena quantidade de matéria gorda.

A posicdo maxima é reservada para levantar
fervura ou para os fritos.

A sua mesa limpa-se com facilidade, para o ajudar aqui vao alguns conselhos:

TIPO DE COMO PROCEDER PRODUTOS
ACESSORIOS A
SUJIDADE UTILIZAR
Ligeria Molhe bem a zona com dgua quente e em seguida seque-a. Esponja de limpeza

Acumulagdo de
sujidade seca

- Derrame vinagre branco sobre a
sujidade, deixe agir e limpe com um pano macio vidro
- ou utilize um produto do mercado.

Manchas e vestigios de
calcario

Incrustagbes residuais de

agucar, aluminio ou plastico
derretido

@fﬂ -‘;ﬁﬁa

206] Esponja abrasiva

Molhe bem a zona com agua quente. Utilize um raspador
especial para vidro, esfregue e finalmente seque-a.

- Aplique sobre a superficie da placa um produto especial
para vidro vidro
vitroceramico, de preferéncia composto de silicones.

Esfregdo ou raspador

Pasta especial para

vitroceramico

Produto especial para

vitroceramico

Esponja sanitaria ou especial para

loiga delicada
Creme

o
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Pequenas avarias e remédios

Tem alguma diivida quanto ao funcionamento da sua mesa indugdo......... isso ndo significa necessariamente
que existe uma avaria. Em todos casos, verificar dos seguintes indicagoes.

VOCE CONSTATA QUE ... AS CAUSAS O QUE DEVE
POSSIVEIS FAZER?

Ao pér em funcionamento aparece uma
indicagdo luminosa.

Funcionamento normal.

NADA: veja capitulo Observagdes
ligagao.

Ao pér em funcionamento, o disjuntor da sua
instalagéo salta.

A ligagdo da sua mesa € defeituosa.

Ao por em funcionamento s6 se acende um dos
lados da sua mesa.

A ligagdo da sua mesa € defeituosa.

Verifique a ligagdo ou a conformidade
da sua instalagdo .

A ventilagdo continua a funcionar durante alguns
minutos apds a paragem da sua mesa.

Arrefecimento do sistema electrdnico. |

A mesa néo funciona. Os mostradores do teclado
permanecem apagados.

0 aparelho néo esta alimentado. A ali-
mentagdo ou a ligagdo € defeituosa.

A mesa deixou de funcionar durante a utilizagao,
aparece a indicagdo *= ,ou F7.

- Houve transbordamento ou um objec-
to atravanca o teclado de comando.

Aparecem uma série de pequenos == ,ou F7
no mostrador.

Os circuitos electrdnicos aqueceram.

A mesa nao funciona, acende-se outra mensa-
gem no mostrador.

0 circuito electrdnico funciona mal.

Depois de se ter acendido uma zona de aquecimen-
to, 0s mostradores do teclado continuam a piscar.

0 recipiente que vocé utiliza ndo esta
adaptado a cozedura por indugdo ou €
de didmetro inferior a 12 cm .(10 cm no
foco 160)

0Os tachos fazem barulho durante a cozedura.

E uma vibraco devida & passagem da
energia da mesa para o recipiente.

E normal,

Inspeccione os fusiveis e o disjuntor
eléctrico.

Limpe ou retire o objecto e torne a
langar a cozedura.

Ver rubrica encastramento da sua mesa

Pega ajuda ao Servigo de Pds-Venda.

Veja acessorios.

Em poténcia elevada este fendmeno é
normal para determinados tipos de ta-
cho. Néo existe perigo para a mesa.

A mesa liberta um cheiro durante as primeiras
cozeduras.

Aparelho novo.

Aquega cada foco durante 1/2 hora
com um tacho cheio de dgua.

Em caso de quebra, fissura ou racha, mesmo ligeira, na placa de vidro ceramico,

desligue imediatamente o aparelho e contacte o Servigo de Pés-Venda.

35

o




18/ 09/02 16:04 Page 36

9962 6151. gxd

=

-

(so134TIH) 0q ¥ILYVd)

B

M
I

5
»
]
— 5
[
1 ]
5 :
[
S
) g
5 -
[
£ [ 4 S 9

AN

$58559

1
SN LU

5

b

$553%8
155338

§5

i)

0q Zoyyy
. o1mnoly) zZoyyy
== soavsing
( OHNYg) 3839 vivq Si0log
SYSSYW

S0av134153 SOAQ

ETTE] |

sioq

OdIaNN4 3LVI0I0H)
T2 D EITE]

$3d34)

SV10dW0)

ovss3dd 1q VINV4

S0)s344 SOLIY{
SOAV139N0) SOLIY4

1498 {8

(0aiaNn4 0¥¥34 3Q VH1I¥9) SYAVHIINE
vai3aIony4 VN siiig
SVSS3dsy 0JN0d SINYVY

SIWN937 3q OYSV1I9IN0ISIQ
SYaviLive svivivg
syavyo) svivivg

; svaizo) svivivg
$0>31§ sIWN937
4L =1, sauavNidsg “sviriang

=]

—

|

—

(sianvioy “siN¥vig)
SOAQ 3 VIIINVIY
WO0) VHNI¥V{ 1q 3SvVg Y 0SSids]

S0av139N0)
L1 ), $0a1Z0)

SOSSIdsy SIWIY)
4L soa)

« XVW VIDaL

L zl vdNnaizos 1a VNOZ VN VIDNilod

SAINVRIVA

SO1Rd

SANAVO

SIWNOI1

SOH1OW
S3Xl3d

SvdOS

©
[5]
O
2
©
°
[2]
o
o
C
3
IS
%]
o
Q
e}
9]
1S
[2]
o
©
o
©
o

1]
©
£
=)
S
c
(9]
RS
%)
-©
)
1]
o]
E=]
-
1]
o]
S
©
he]
<
b
c
]
1]
9]
It
)
]
I
[}
o

8

[}
o
S
a
\©
s
%]
©
_
3
s
c
&
o
%)
el
S
=
&E
[%2]
o
©
1))
©
o

colocar os alimentos

5

5 o
£ E
R i
=2
o m©
& E
[J]
[}
5 ¢
Q
c
Q
ww

cozedura a lume brando

cozedura a lume forte

éncias maximas sdo reserva

As pot




9962 6151.gxd 18/09/02 16:04 Page 37 $

37



9962 6151.9gxd 18/09/02 16:04 Page 38 $

TACcANA0 A60AETYO +iPOCO 6¢o deUas 6¢o TYoO4 6660 TACHRED

2] T T = Lo I o L= Lo 39 +APO¢O 6ao

TAAEENEBU OBAYC vvvvreerrreeireesireeseeereeseeenreesreesree s 41 adeociabiTioad

T&caAa0 46648TY0 45640U6040¢0 6¢d delead 6¢o €38011arpo eled 61U

2] T = Lo I o = Lo P 42

TACANR0 AGETO60A51YTco +APOCO 60 3EUBAd 6o A " Tacala0 a06aedkao,

€rozki1ao 6ao.

Aaascob Daelseooa, AaascoY baelag,

TUeéo 45T80PGAGA Tha &T0=RTA BRANDT 84é 640 46+aft60TYTa 4¢'4000.

N LA NS

406T600401Yi¢ +AbOC 84t Bacep aaual ¢ é 1} ﬂbc’)é‘l'l'.

Ooci dTééésta onT BATENTOUT Brandt, 18TAA04 éaf!é(;(‘) 4 ananoa, ika iaale
A0TARTOCOPAA0, dedT0PMAtA deUdNIT éaé @BAANOT, 04 TOTRA 101 a

640 é1ozlia BRANDT.

O
Qo
o

o

L1640 8UT64 1O dAPOT 140 1YEGT4, OcT ¢BATTAIRCOC 6T6 d&8Udg 140 84t 4d¢edT1pT04a0 04 BATINTOA
140 14 ar6aovénti |i" A eeaoU OTT 84&y0anT ORUST 0680 adad éboaeo 0106, ¢ BOCAAOKA 140 ATBACAYOCHCO
8404TAEU0PT afiloés oc; aneaob 040 a4 |' ¢ i anuo AETY04

(oL 16} 4 4BAT0PGAE 64 06+UT antiIBPOAtd 6A0, 'P T4 4éTy6aé 060
anToU6aé0 640 (é‘\e°6 0 T
Oﬁ(;l’ é‘l‘ﬁ(“)ob 6(;

eyl'
aer
i

Ov 6bi1a BRANDT.

38



9962 6151.9gxd 18/09/02 16:04 Page 39 $

Z A \ e 0 QA L L ZALATT AL A

BRETY TGO 88Uead BcoliadTd 6gd ETGekiTa0 640, 810 SATITIRACA A0TEEA00EU &4¢ O

@bOETT BARPT 84t GOAMNAPT ONTOPT, 44T AN+ 48TEYOUI0 BATY T4 GBG0ANRU Alta

040 66iEO0TYia T4 838 TA00A 60O0GTAtU, (166 44T 68UR=TOT aiteaRiara, (daidl, +antdl, ....), 64 T61Ma 14
ofleroT, 66T eUdtr TYITO 6¢o 810140, OCT AROTAT &64 61T AYFiA (B8R0A 61 G+80660 eYBUEBAET AT6TE+60T110).
AAATTARLA AALITALE A n A Y - 7 - S SN
AcolUedéa ADAAUAEECO- AB8Ke6co 6¢o ATAdTIARTTEOA0
OAETEANATEECO DEAEAOD &A1 16GOA0
ETOAETIAO e o
e e L 140U 4ol aédadaiYic +ibog, ¢ aiokooTé+¢
* - Ta0 @dRiT60U0CO aeYa=de 66Ta=po, 0CT  sa414 geori 4070 181AR T4 BARATALTAE 2200P.
eaniTéfaota oui adoépi 6¢o érdzliao 6ao. At 0" 460U OF +ATTéEU A6U6OCTA, Via “H”
460P ¢ eafiTenaoka 6oanads oa eaivicel unéa, ¢ 8164 TIRA04E GOTT BRTA54 ATAAKTAD ,'
B&AUACIAG 660 &4 TAEUISAE 40001404 A104ihza0aé 60TT BiTaéa aTadkTaui
e C AdT1UENRGT6C 610 Ta8aéNeTy GRAYTOO Afiéas, R o i s e o
b0606& T4 664140p6&é 60saTeaRa, ¢ £6+Y0 GOCT Aoou 1a01 0aboer
8eUea 0¢o é1oxkTad 64o0. NYiaé ééépo, E OF 450(TT 46T GAPGAT Shi4E 114 SAOTONAA A65AEHE0
B40PGA0A OT 15180 "60ATUSCTA", BATEAETYITO TA L., o o a ot ane asngmsniap o 8 £Ark o
,,,,,, 94 i g AiA o mmxmn s At 8 2AfL - 8¢ 0ci ET0b1a OUIT DaeTéanaicépi adoepi
604140P06As TREO0EEU, ¢ €a0TONERA duIT A60epT e
o~ 4 A Oredoaé 460UT1404 64 €aéoTonata, aui T +fAP6ogo
BFCORTA0TO. ! }
R a0 s AR RECEE A AL R ARAA Ta+1U 74 6aP06a¢ 6¢ OUIGU
- AooUesa T AMINEETO OEAOTO0 ¢
04 eled 460ka Bcoki40T0 68UMA+a¢ & Yiao xfAgOEITETOTY1al¢
s '|'66L"Jﬁ§(‘>, T TOTRTO 48Ya+8¢ 66 fé—pé ia Yl'f)éé(; I 46084 ﬂgéﬁ‘ 4070
OYOTET OAUST OCT eaniTénaoka 6oTT 8001 0abiaé 460U1404 64
T1434¢neeTy 68ayT00, p6oa T4 T¢T ACTETONAAR0AS o s os
A,,,,,My.m,..y~ “b\,“'”(;\ 9_ aitUiaoa 1....7 oudelo 8 phao
8aiYiao eradiTo 6oaneYniarogo (6.+. Uaaéa oAz NP sos
AAA L 1adaty 8....11 6udtlo 2 pfad
eaooanuea....) 16410 11.... Max 1 pfia
Adolessa TAOAEEEETO ATOEATATTO
. T AT06RARTATT TéefipT aéa6oU6anT, usno : G ATA3TC 0G0 AT0R00TE+GO A60K0 BCORA0TO A8k T4¢
Via 64004nTEU8s, Yia SA6ATYTS, Yia eveoUss, A% ?Sf Yia ¢goeli 860" 48Tyaa0a¢ &ta GaniooTo 2
SN AL N EL s L ARt L S\ XS €a00!
b aélilc & Yfa aa-00el. ., abe1viv aliu Adob ¢ Via&ic AS &4 SATAT&NE, 864 UG &U60CTA
ooet a?Lfe A ‘{9‘{5{!2@“ 180 020, adl €al a~U| aoae 481 640008 YT TOTErabaTod E1510 400 OVT abiaéa
00UaCT adl 0T eT0atia 030, Lo Taddiieel | afoTepi 0cd 6T6aBIAD 640, 6OGT 0AGAGOALA
6BayT0. _ T4 1PT014 ATAaTOAPTAE 6OTT BhTaéa QMO RA N A N4 3R AR Mo S KX A4 BAIARA AL 4R
@ e RIR e AZA AANNA AN 58T XAKIIKLAAL oankodude, Yia adyoant 1060 ea actaddaipoad
ATaafTAUT é4é 64104 66+y0 aaT BanUaadas. A

o 8U6cTa 6T0 ETO186TY.

6+406el AOUEAET Aéa 660 ADTAOUOCHA0 ATOTE-EOTTY), Té eanié 6U 0co
ET62RT40 640 ABARTRAYTST 6T danleecec ~Aboc dUIT AyT 656836pT 14 B6AUECOC

39

o



9962 6151.gxd 18/09/02 16:04 Page 40 $

A0 3010rak80 660
adaaul

L9 AAs A

Geaeonel

~ 29N L £

9 rAman

C 636610naka 6¢0 deUeao 0¢d EToatTa0 SECHTT 660 é6+yT6GA0 STTALAENAGY0

C delea 600 A0AANIARPO ETBITA0 G40 Yéiaé ASTEYOUI0 ATARTTI)OTYIC 14 0160 AGRTEO0ETYO BATUTAD (ETETTHMEYD
TAcAk&0 89/336/CEE).

. +& BADAORABA00ER T4 OYOTET ORUGT, oA T4 Tci ANATSTANESE OGT E&60TONARA OLIT BOUETEAIT ceaeomitepT
6B6EA0DPT, 68U O¢T ONTNBLSAOG i6é 846 ABOYO 1E DAEA00ARA0 OYATTOA O BEET RS TE00RI OEARGET. C ADAALIARD
delea 6¢o eToatiad 640, Aciéronash T1aaicoel eyiada 00T dEYTT 4aayo AantAlEETT 6¢o. DATEATYITO T4
AOTOROETYT T a8eceadkanUoad 14041y 6c0 deleas 6o ETtmia0 6ao &4¢ Ailio AgiadTalioe eanadlo, dnvoss v
0463004810 T4 OEGHTIT 060 STISTEYOAED 6T &0 o7 T&mT

&6Yd3086. AU 460p ¢ 08TSU, SAT
14 6160 MOET006ETYO EATUITAD,
ciadranog eanaclo, b 6660
1064604804 6+80680 OTT

a1e00ak TOTErapdT0a i

A 0a3EWL6E 516 &6

48T0ya304 8UeA BRTAGT T GEAEONTBECTRAO. S646(Ip04 A1YOUIO OGT A=
BEARTT 080 6T 8648UB0C A00a&aRa0 b 6403AUETT0A0 OT T AAT68U 46461IB0C A00AEERAD,

TATCT oS TEIEPOA0A 6T ETGaRTA 640, BT, 40U OGT 486aaP 610 NAAE0TYTT0 64asiTy 6¢d 56Ueas 60T
GaETeaNAIEPT a60pT.
O6cT 48¢6UTa6a 6¢O ETORRTA0 AAT OYSAE T4 OTOTEA0AR0A BATY T4 ATOCCARTATT.
U

) 6T @POEIT, TGT +NCOSI TETEAR08 STOY AETEIETUANOT, TeA0880a &16Y SUTT 66t0
DAETEANATEEYO A00RA0 OGO ETORRTAO ATOEARTATA 00EETYTA ETOT6TUANOT, P TOTEAAPST0A

001 Y 286 68e8¢t106e) bCT OBOEABP GAO.

AT L zAQN

>

40

o



9962 6151.gxd 18/09/02 16:05 Page 41 $

ARAQ

xUfik0 AT1O6ATERA, 464&Y0A04, PAC, T4A4kME
¢, 8adleécea 64 oci eTdekia 040.

e

éap de084a 6¢o BTdxRTA0 640 aRT

¢
faaiunfzdé 04 SanéodudA

-/ O =/ (D o
O D Do _<p
e (@
Do 0
o
-
(3 -
Il
c:
- O
oS
o
oo
T o
<
o
c: Ox
-\
—
c
- O
T e

N

[
=
-
[N
~ (D>
.
Qo
-
Q:
™ Qe
=

D ==/
ot an
S
(NS
4 D
- o &
) ot
o o
v o
-

0 ]
160, 0UOA OT 143aéNE6U 040 GEAYTO

foi23
o
c:
o
D
)
Ce)
Qo
ox
D
o
:
)
Qo
D~
[oN

O =/ =/ I
Dy gy @
an (Y

=5
hiig [t
>t =
®» 0O o
)

VQ 32¢

ABob ¢ 3afi¢T+P BCORIA0TO OUIT 28 A640TOOPT:
-BATOART li2804¢ 4001404 OOT 18AA6S 5

-4642Y046 104 A0TAT1é8b ABUATOC

-T4 0¢T TTTE0EATP A0ATTTP 0G0 @aRT TERAORAO,
640 abiadaté ¢ A6Ta0U6coa Ta 0060TA0E 1440840
&fiYd30,

b T4 gb6ada 14a0ea sUita...8.6.5., 18a0edo,

b 166AY0 dT6UOCHA0 ¢4 BgeTyi 18 VITeITTAGAT
o6ALoT

adaeedel oeayc
yc 1a a

+ACOETTOTECET
SFaiR
i

1a¢l

- 839 KTST

AarilzeTioao 6edyc 816 6YATHT 6T 6P
3U6T, b 60¢ 6BGRAGAGRKA 150, 8004 AYAAETE, ik

3hiaé asTeyonId 6614400 14 o¢i delea oco E1atia0

601

640, 600 BOOETETARYD 6OTEPe&d. Aéa T4 64d
ATcePOT01a O0CT 4d6eTab 6A0, Tam 18 01T TacaU

+fiPOGO 6a0 BATOOYHA0AE & YT40 GA0UETATO 14
&1026168U Gy Tanaa.

- OCTAUOC

04 14a&MeU 68y c 4811 46468, YRATT, B0,

" (+UFRS &éagei 8UBT), b +A8él, TO1Yia

ATTT80A004 T¢ 14A1cose0 Tae 46518400 14 6T
e

864 T4 640 BTAATOTEPOAE

4 orTes1 068 68ayc 14 da+y ek koér oUoT, aadh 466U
TA0OAEETOT Vi : FA1Y0 @b (G

@ 18 cm
—r
312.... 22ém

@23 cm

§12..... 26 cm




9962 6151.gxd 18/09/02 16:05 Page 42 $

18cakan a60aETY0 45640U60a0G0 6co 8EUEA0 6CO
el 1a0 0a0.
PUiu 400 Yia Y&08T 14 dufida
P 66noUNé

—N\

AR S

Adaacuiednrod, uoe ov arelné aai onlzaé oT dYhaoia
GOTT aviia, af afUaéc 01404 164 6Tib.

PUiU 4di YNI'éI' OTYNIT 6CO
faéao aduidifao

OTyiiTo 64 OBCEC, b xATCEC &Yég

mini 4 mm
+660TT 40 cm2 0 0
Aea danuaaeaia 8 x 5cm

mini 40 cm2 ]

, danleécea, b +ibocgo

0150 08 &dT+P 14 GocEYo eafiTenaokdo, 6ao
ik i

04 BA&MAB3OUGC &B0&DATYICO +APGOGO
i i

6061¢60Tyi4a Ta 8UTa04, adu 8iéT, aimhaiaca 66a
deauil 670 4888€T6, pOoa T4 adralesasas

406Te00ana T 246000 AYRAO. E)U fu aou Y|'é_|' ('j'|'\'/ﬁ 1T 1640

UEEco adu1ioifao

OTYATTO 68 xAT CEC &Yog

:’i, | mini 5 cm mll mm
= ; \K\
DEaloET adTTuius

o R EN N 090
| Acadaseacas adu oci
; 686Aacka
N &T68¢AYOCOCO
346a0pT 75X1652

04 8Uea 8&M30LIGGE, ¢ A0aANIEEP 38UsA 6c0 ETBRTA0 6a0 Y+46 aTldég 40U 114 éa8b ATAYAtIOG.

T4 6iTT0ReA0A T4 1Y186 48ayearic ¢ 30TATO 6OTT aYna, 48U o1 BUAEAET 616 AT&T600bAa, 66T SO TYATO.

AUT 841 46TETERER0A04 060 BATTYOR0 TACERAO, &Ta0TAYAE T4 6daNeATTaTed ¢ 5eUea 6co ET6aTa0 6o, dildia
O TONT &4 diiTeasY0s¢ OcT adUOTT ¢ 646TOP EA60TOMARAD OGO ETBRTA0 A0, &4 BUATEO A60AEaRA0 (F7 P kA
63610 48U a8U0T1Ti&0 Bayedo a1 GATkETT0aE OOTT B84 ATadkTauii 6gd E16aBTA0 6ad).

G 8eUea 6¢o ET6aRTa0 6a0 A4 BNYSAE Ta 456404004888 SUTU 481 SEBTOPTET fiTy=UIT, oGaslT, b é40asyede.

42

o



9962 6151.gxd 18/09/02 16:05 Page 43 $

O~ A 7

Ab664epo 836a0U6040¢ 6¢o é

Lia 806081 a°a:a“6U6éé oct
08841 U GOUETEIT

U601 TYATO 600

484a0EaP0 38UBA0 6cO
€roabian 640,

018184080004 6¢T Adaavaer
sale

0G0 Eroatian 640, 6oct

0 aioea0a¢
ETeEcTiYic 66T eUdu TYATo
0c0 ddaaniagepo 8eléan 6o
E10628140 640.

RoaRT 1663 64 66650
30T 6oGT 38084 6¢o
ToEb A0 640

o Abiche 68
* 60-80 o™ Saor00

C 6B6R&0P OFiYS&E T4 OTOTRAOCRER 18 OYOTET 6L, pOda ¢
O8TET+P 0G0 GEAROMEEPO BfeAa0 T4 BTAE G4 BITTGEOU OCT &RT.

eaeonieep
oyiaaoc
ABoYo T 560640 ET0aNTAD BAYBAE T4 GOTAASTYT 1A OT CEAEONEL ANOOT, 464 TV6TO 1140 GEABOMARO Brikead, 51O T4
B6GHTS 06 SATAAARAGYO CEI 83, b 180 Sikead STE60TeMkP0 14 164 ABUGOACG, BT08U-60TT 3+466, TA0ATY 60T

oorar-pi.

AT 6T a8padT 840A00MA0AED , BNYOE T4 AT6EA0A00AER, b 4Bl OTT 84040BABAGOD, b 48Ul 6T Al ligta BACHAGKA
aeaapi 1800 6¢iT dpécoc, b 480 YTAT AT46ea01YTT 0&+1680, pOOa T4 40T6A0+e8R 8URE BieATT0 SRTADTTO.

YaDal ¢ Evoakia 040 oheaoat 68 +aiceb 0Ubc, b 8a0UGET 1640 ééﬁéﬁé‘lYi(;C) H64ETBP0 CEABOMETY ayT4a010, 14
OLI6&ETP Yl'éié.éTg &1 6Aikea0a OOTT MTaca AT6TEPT 6¢d dEUBA0 OGO ETBRRTA0 GAJ. ATavaileaoas 4601404, 1460 6T
AYfiad 30 43008FTEYSOUT, b 480 6¢ GO6ATP BTG 3A0PGA0A TOTErAPSTOA E1E1 Ak 40 OT SECEONTEUAET 00 ETERTA0
640. Addb ¢ YTaa6Tc 8hTae HOOETETARD. 04 84104 BAMBOLIOE T +APOACO 6CO ETERRTA0 AAT BFYO4E T4 o¢ 8UA¢ 6dUIBC.
04 6aAIBOLIGC 800E&0TORARAD OCO BEUBA0 6CO ETTRITA0 G40, 840U ¢ &4UREAA ThA0 OREOAGEPO By T430¢0 400 V2N,

234460108004 1106 6T TOAYOAMT 8a8pAEET &RTaé GLIGOU GOTAAATYTT.

e - 400 V 2N 6fiébacééu
- 230 V ITiToaceeu a660edéa : 16 a1dYi
aooueada : 32 4iovh
DAUGETT/ER0RETT

DAUGETT/ER0METT Eaodaii
Ta8Y _
Eacoaiu aynr

frm—
-
ox
:
=<

—
=~

&
5

g g BRéT o Gyiadcg, F o N g
=z © 2 464+0NABO0A 04 2 € g 8 35
;E 8 = 8aépaca, oUoego L1, L2. ;E’ ?8 58 ;.g:;
N L O N Ll L2

43

o



9962 6151.gxd 18/09/02 16:05 Page 44 $

(@Y

Tacarao 40&T6606401YT¢o +iPAco o¢

0co éroxk1a0 0ao

(0} 23 cm 4 8 an
<0 W Yo 3200 W W YUO 2800

/\m
: SQ

50<W Yao 22l>0 W

o - 3 fax
%% 1216 @ - =0 ® &

TN

/\50<W®Ytso CZn;OQJ /\
@23 cm @ 23 cm
éo W Y06 3200 5 W Yo 3200 W>
\/ fo] 16 cm \\/
R

o § = -
TC=POOE T>O0E Branat e _ +

GO O6

@ 18 cm g
.WYQ@. W

TI 282

44



9962 6151.9gxd 18/09/02 16:05 Page 45 $

ATa 186" 4t VT4 0, 510 ATAATOAPTA 640 BTSNy T
{166 G ATOIGOTEG AGOK BCORAGTO Abi4E ATATTViC.

T SITHAM0A BAOUBST T4 A3EVTA08 OCT A%SBT GOP 66+,
AUT 887 45%YT803 8US 184 GORBABRATYTC 66+, ¢ A6OA
BCONAGTO 84 GAPGAS 400UT404.

Nyeiéoc 66=y1o 18 67 Vi
fL
AN
<0 - ® o

(®) Ryeisoc 48460 oPGIT 6 =

OtAATT TAAAINATA

Rye1é6G VioTTT o6 10 = TARARNATA

an mrnnin FITIN acc e,
@ 1 YA60¢ fyeietoc it ANAOTTO
AGOP ¢ OARET+P GORTAGTO OUT 3600

A Ea0TO0pT:

-ONT6ANT Ura0aé 40001404 60T T1aa3MEel GEaYTO
-8648Y08¢ R4 Aa0TAT6Eb adiETOG

ALAz Qs

11104 o¢i eaniuocoa
-1406¢T TITEUEATP BA0ATTIP 6GO eANTTERAGRAD,

640 a81a0aé ¢ adiaduocoa fa 6oeUTasd 1aaledo

Y540, b 14 sb6&oa 18aUea olUika...6.6.8.,

S

18a0&a0,

Ryeiéoc 616 ~ATTIIVoRTS
1aadenyY1aolo

— Q.
0.
E&6016Raa8 UOAT T ATOROGTE-80 800! mm a01o

aRTas ATAT1YT20. 1811408, 64 eUea 6o¢aib, Ta
466UT408 OcT &UMneasa 14a&nY14010.
—CO—
0abosIT 14 6T +Yfé

A¢a T4 004140P6AGA 4BOU OT 1865, dAOPGOA Yia

a60ka0 0¢o 8TxRTA0 040, 4T aaf 0T eUTadd ea
604a140p0as 180U adii Yia 64560 SAMRATE.

AooUeséa aéa 64 saeacd S
a7

Eeagatiia
D —n B
¥M{3 4 B8B0ANUBABOA.

0416140 AT6TEpT 18TAIYT T4 86%AURTVT:

- 8108 UOAT ¢ ET0RNTA 80146 GACOTYIC (B.+. B4ARAMKGT 1)

- 804 40U 6¢ ai0Resa 6cd ibOgD O¢D (G ETCrTA E&0TONAAR
gaiTieel ea¢ Té noRINO&0, BT A10aIETTI0A OOTT dhiaéa
ATAARTAGIT, DARATYTTOT ATARAYD).

Panie 400U, a4 8UAT60 466UedA0, UBAT OT &1
aTa¢ BERALTYTT, OOARY+& 110 AT6TEP YTAi0é U ol

BOUETEBUIT &6 YOOk &40 OGT OTETATOM 600 ETGRTA0.

,,,,,,

U cia eroidery 48aTanarareas 6¢i

Ty 6U0aéiTy 0.

P
A0
<O it

N
(6}

?



9962 6151.gxd 18/09/02 16:05 Page 46 $

T4 48T64y4508 T4 OTOTE308064 adU6TT4 64
T4a86ri6e0 6edyc SUTT 6060 60RO

¢ 806001864 610 S0a8ETy BhTal STy Te3806EP,
U6 UT 00 846 URfigade.

T4 48TOayA308 060 OFEAY
6RAYG, TE TETNA0 €A TE

e cAQ A A 1TQILN AN L

61U 60" 16860 60 a%0UTaa0 60T GasTENAIEPT

4 04B0TOTEAR0E OOT YOESET, 810 68UR+a¢ 8U6T

i
0 6¢0 éT0z8T140 640, 64 ONTIUT64

(0]
GO TOTEAR0E 6RayG 14 8UGT EAEARETOGOAC b &BARTA BTO BRiT4¢ AGOEAEDA.

Ta aobi6a Uadéa 14aaéncel 6eayc 6oci

VAGAOATETYT GocH AOKOUTAA 0T 486007464 BCOBTA0TO BUIT BaETEARATeepT
BAETEARATEDT A00EDT 84¢ T4 OATEAEYSTBT G'ABOY0 460¢pT 6a0.
cdevadoedéfiaaloraoa. T4 2300487204 ETTOVAAA0 86466070, 6OUR+A¢
ABOY0 T Sanaealiaaco, a8l ¢ & Ubal aal astoYATol B4TA6TTO T4 68UGTET, 450P ¢ BATOYRATC 66-yAs
0¢ 800€aE0T6MER 60 ETRITA0 464 6024 &baT80 BPOdI T
E48y00T 1048 40U O¢T OfTagadu . o norn o mr mrns s e
EaionURa0a 6T 1433l éééy-l-(‘) BV ()6(} 26004 14 0TOTeadaRdba 6o eadoanueéao auiu 66éo
BCORTAOTO. 5 a
xACOEI TOEAR08 T148&eU GRAyc 61D (ARG TAYET50

14 400y OUIT GA&TeanaTepT &608pT @Ol 46T0. Y10, 04T 450U 6 ATOETEEECOM
C 18010 010 8UOTS OUT 1a84T¥EPT 08A0PT OYSE  43160MLIOG 64k 3ANEY+A¢ STy elaT, Vo 848UETS,
1aaliéékoc, b 1aaaeyanc 6co &aiYonTo S-;Ezaéﬁ\’(@ TOORAO.
C0O OCTRANAGRAD (510 &+B2010, 516 AT0RATISOMRE Té 1V866080 & (80 68Te60p Tas 464
60cT 450013 600 ETCRRTAD 640, 6 CAETEATANEY0 BOH0). anuoerT eaé o¢
C daalida oui 6 ’é‘l‘ééﬁéiééQl’ A0 T 4eanza0aé AyETE], 86a T4 640 aTcePdTo1a
atdaud0a 660 oanaeudu G01aToEYD 140 :
REAG EREAAUT Of TA EATAOA xNGOET THWEALOOA

AdagTT 6367480

0666paB6C Ea8YAUT,
316 V=161 @ges.

04e4¢p60a 14 oci 6eechip AN
y 60T6EAAMETY, 840U 6ETOARO0A aookao

574514 8UT 6OT 838Y, 46b6oa &fiYi4 46a6eb 64 660
E&eYado aslourf. ayi 60 6616aaUre 6aé |uefif1?|eeYo
T 6484rieliog0a0 616 a1 STTRIC. 200840
ABTTGialYiTé 688Ya80 T 4060UT46a 14 Y14 SATIUT &éaseU &da OT T As56a0 BRIUT 364 660
BAETEARATEPT A00EDT, BTD T4 DAMEY-84, SAETEARATEY0
840l 8ATORI gOG, GéstelTc (BNTGOA0AYAE). 260080

a¢asel 6oT6aaUME 5aAETPO Aéa 4dABU
&&AT0RU 66 16aaUM 3eyoeiT deUoTIT




9962 6151.qgxd 18/09/02 16:05 Page 47 $

EO BEEATAO
AEOEAO

Of TETNALOA TA
EATAOA;

Yi04T 84 0¢T TATAEY6808 03 6360TGREA 164 UOKTP
Viahic 4 SATIG0RO04.

E&TTEP 8860T0RA

O TOA: 4804 o7 6=aosen edoUedér &4
0 Oyiaddg 6710 61YAi0

9a9

Toai aiUad04 ocT &Tombia 640, DY6ORE T 460014010
3466010 46460800,

AAT V=46 474 eaeb 6yTadcg oco
§ibabiA0 640

Toai ailadod oci eroabia
I

JIES
06Ugdo oui Oaéreanaitep
égéi'l'ﬁﬁééﬂ.

620, C 1A 1T 868570 66
1 460¢pi 6¢0 EToat1a0 6ao,

AT V+46 aB74¢ eaep 6y7addg 6co
§itabiAD 640

T 8748760110 0578-Kea0as 364 14iéeU 64000 1800
07 0aPOETT O 860840 660 ET0aATA0.

O 3070 1YiiTo 6cd 98U840 ogo 1Gabia0 040 &idé
0B1a+|o +6eari0. (aéuii éae eaol or Uraiia).

DUAC4 615 ce380rT 1Y 0360P10TO.

Aniée o00¢iETARL.

CEAE0RTTEEP 63084GP Gl 0Udg, iBU0
8lea Uség caasoiieap 0668aoP
(0cedunadc...)

Aviaé o50ETETAR0.

C 86UB4 660 1028140 030 A3 6A501ONARS
4880 Tk ATAANAR GOVT 3biAA 0gd eV0abia0 A7k
Gacsovo.

C 006AGP &af offi 0aé 14 GEagorEel
fidyia. C ceaeonkep oritTauogoe b 6yiadce
a4 d6ea00nagiep.

4 88Y4+804 060 a00Ue4EA0 84 6T

I
aafééu aeacuidoc a004eanao.

Afl ¢ 08064 0¢0 454a0EP0 0APOX, BACUGTT Bbids
04 880T0fAS, Yia ==, b Yia F7 8i0aileaoas

- DARAGNA04E 164 00AN=Al6E6G, P
sl

aioceariaiv oilzde ov
61 &T0TEpT g0 E10akTA0

E4e4rl608 b 49T 48R T804 OV

aiceeaniaiT eaé Taiaileod og ouE).

T1a 04l 430 ieeil == b F7 dioaileaoas
00TT 831484 0c0 E16aRT40 640.

G 3elea ogo e16aiTa0 AAT 68i0TGMAAS, Vi Ueer
1bi014 daFT00kaRA04¢ OOTT ObTACA ATAANTAUT.

O ceagorieal eyeatiia a8 aa0ToRAAN
gael.

E4&Y608 0¢T docfidota aaeaopi, 1860
oci dpécoc.

Aby Y+804 ailgds ifa 40084 BcORT 40T, Té
474807460 607a+02T01 T4 4TaaTOAPTTOT 00TT
ahiaéa oo ET0aRTA0 640

Té sadoaiiedo eUiTof eunoar, 8aol o ailinedea

010 143&61Y14070.

8ficd o0 12
3040700p (103680701 62 360k 160)

AR08 o7 6+a0é8li 630U84ET 14 04
aaanéal oeayc.

Aniae 164 alifgoc, 870 ToANEA0AS GOG
¢ 00 afVfaaéao 480 oci deUea
0G0 E10ab140 60T 14A8¢MEEN OBAYTO.

08 18806g 66+y 84 14170
£40041TTEspIT 6840, &00U OT BasfuTal
iaé o06eTEERl. AT 00U aiViad
40110 34 ¢T 98084 0d ETGAITAD 60,

C 656636p 48aea0eaMDITA: 104 éasalbaic 15mA
6400 ¢ adlieaéa 607 BRPOLT TAAAARIELT.

04 BAMRBOLIOE BT BABG0POE0E

R&aRo1 4010, AUIATPO, A8UT ¢ 848 4640

T4 2400487308 184 8a06aniea 44ilog
A 04 aUed d60ka BORi 4610, 464
BAMNATO 1/2 piia.

50, TOTEAEPETOR ARATO GBAGRI 4610,
0cT 6

sz Az ZA0

BOBAGP 4dUi OGT Ofiked 84t 8aEY604



9962 6151.gxd 18/09/02 16:06 Page 48 $

1., bh U . 0 M
Wi 4
1h b h b

—4 _
§i
Cr.
£
[
%
L
W
L1
6%
C

_5 _
g
C
5
T tasuer

i

W
i

_6 _

LT

liace
i

f =
i

hi]

8 __7 _
i
L1
4
[l
8
L
55
:'/ N
C

_1o__9 _
(i
LI~
T
L
1
LI
s
L
556
L
£66856
 F—
W I‘j
C1—
5
LI
e
L r—
B N
L
5
LI
5
L

12____

-

“Tr
g
g
o

e
Cr
Cr

O E l(d
h © o \
AP e 2 Ve e ERh Rl SR
K D \® [ 2 2+ ) -
> p ol -~ 0 & 9 L
< Zf: “ @’ o‘g X poe g 0
Z I~ jle 2 @ T Q B8 B (@ g b ;E =
: = 8 FES & S=5w 2 8 g 2 2
$ o w S0 l- D@ | c, 8 )8 On © e
I Q0 - -8 2 Sweg Qw® 5T & ‘(5 Q O3
f @] SR > \© - o \a \© 0,,’3 @ \\— f% s 2 0 \“s o3 \mm - o
O a XD jm o % 0 0 0 S 0 [ :‘:8 & .|. 0(3 X(U @ 3 \g @ d 2
.: O O =09 m © <000 £ @ (O c 3 g 5 ) 10« 3 8 29
f 0 mO 0350 AT > oG o S 0da bt 1§ © () *(U 30 &0 8
Z ¢ 0oy =0 Q0o S \em 9 *03 0(5 1€ oG i 8 A
E‘: -0 Do <O «@ © <<D 0:DD Q @ G D) ) 2 )(O XO (= \(@ - Nofm) o] 0«@ w :3

/= €Q D O 0\® ke 3 o .@Q &8 5 => Qg zcu Q
s |l DG §L Simicic €0 Ty 388
g ¥R W =L (FLQ GJ <E =SNS5 UL - <¢- Z2Z
ko]
8
e < <
k%) Q qw <

O oL \u_, \< \g 2

oL \< o) - O O [

N A\ 1

18 luZJ (8 \5 é P H

‘- ' ¢ 4 2 1} ~$

|

O & O Hil| Wl l:E :<

\ir adfaop ool [ MUc')é"l'Dé(;éU’é"lé Ata 0a 1T10Y84 670 Y+151 0T






